Veihnachtsment

25. & 26. Dezember 2026

Ob romantisch zu zweit oder mit der gesamten Familie -
erleben Sie Weihnachten kulinarisch!
eiertagen prasentiert lhnen unser Kiichenteam ein exklusives Weihnachtsmeni.

Reservierungen nehmen wir ab sofort fiir den ; " .
25.12.2026 & 26.12.2026 an 3 ]
Reservierungszeiten: 12:00-13:15 Uhr | 18:00-19:15 Uhr ' S

- MENU

Gefladmmter Saibling
: Wassermelonenceviche | Mangogel | Shiso Kresse

-~ - *kk

Safran-Gurken-Schaumsuppe

. Bisumer Krabben | Dillsl

L] *okok

Y Rosa gebratenes Roastbeef
2 Triffeljus | Zwiebel-Birnen-Jalapeno-Chutney
Selleriepiiree | Kohlréschen

- -
e

- k k%

Zitrusfrucht Panna Cotta
Pistazieneis | Himbeere

% SR 4-G<’:’|nge-Menij - 109,00 Euro pro Person
: b

Sollfen Sie Unvertréaglichkeiten, Besonderheiten oder eine vegetarische/vegane Alternative bé

kénnen Sie dies im Zuge lhrer Reservierung angeben.

Reservierung unter:
il_’lfo@kueppersmueh|e-res’rauron’r.de | 0203/5188880



EUR 69,00 pro Person

e\

Weihnachten 2026
l.unchbuffet

25. Dezember 2026

m 25.12.2026 ab 12:00 Uhr présentiert lhnen unser Kiichenteam
ein festliches Weihnachtslunchbuffet inklusive Sekt
in unserem Veranstaltungsraum im 1. Obergeschoss.

leinen Vorgeschmack finden Sie hier einen Auszug aus unserem Buffet:

Rote Beete Salat | Kernél-Ahornmarinade | Ziegenkése
Rauchlachs mit Résti | Honig-Dill-Senfsauce
Kalte Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef | Remouladensauce | Perlzwiebeln
Getriffelte Maronenschaumsuppe
Konfierte Géinsekeule mit Rotkohl und Kléfien
#cbratene Lachsschnitte mit Hummersauce, Basmati-Duft-Reis und gegrilltem Gemii
Spaghetti Kiirbis* mit Crispy Chili-Ol
Schokoladenmousse | Beeren
Kaiserschmarrn | Zwetschgenréster

Eisstation mit verschiedenen Eissorten und Sorbet

o Buffet inklusive Sekt

Reservierungen nehmen wir ab sofort fiir diesen Termin an.
Reservierungszeiten sind am 25.12.2026 zwischen 12:00 Uhr bis 13:15 Uhr.

Reservierung unter:
info@kueppersmuehle-restaurantde | 0203/5188880

_im Veranstaltungsraum im 1. Obergeschoss

-



,KU“linarische Festtage SN .
fir Zuhause |

Glanzen wie die Profis und das Zuhause? LY,
Holen Sie sich lhren ,KU"-Genuss S\ VAN
an Heiligabend oder an den Feiertagen nach Hause. S\
In wenigen Schritten und mit einfaclfen Anleitungen
speisen wie in der Kiippersmiihle.
Alle Speisen sind kalt vakuumiert,
vorportioniert und in wenigen Schritten erhitzt und angerichtet.

.
' .
: Gans to GO
. Gans ganz klassisch, nach Grofimutters Art
Ein Stiick von der Brust und ein Stiick von der Keule
4 h der Oldenburger Freiland Gans
. Bratensauce | Zwei Klé683e pro Person | Apfel-Rotkraut | Bratapfel

Zum Preis von
W EUR 40,00 pro Person

-

Bestellung nehmen wir sehr gerne bis zum 1212.2026 an unter:
Telefon 0203/5188880 oder per Mail: info@kueppersmuehle-restaurant.de

.
v % _ Das Angebot kénnen Sie, je nach Verfiigbarkeit, bis zum 1212.2026 vorbestellen.
-
Die Abholung der Pakete kann am 23.12.2025 von 10:00 Uhr bis 13:00 Uhr,
& am 25.12.2026 oder 26.12.2026 ab 12:00 Uhr erfolgen.
L
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